
L U N D I  0 3  N O V E M B R E

MACÉDOINE AU THON / SARDINES

À L’HUILE

STEAK / FRITES

EMMENTAL / CRÈME DESSERT

M E N U
0 3  A U  0 7

N O V E M B R E

L U N D I  0 3  N O V E M B R E

SALADE DE HARICOTS VERTS,

JAMBON, EMMENTAL

CORDON BLEU / POELEE VILLAEGOISE

YAOURT / ECLAIR  CHOCOLAT

M A R D I  0 4  N O V E M B R E

OEUFS DURS MAYONNAISE /

CÉLERI RÉMOULADE

PÂTES FARCIES

YAOURT / COMPOTE / GÂTEAU

PÂTÉ DE CAMPAGNE

PAUPIETTE DE VEAU SAUCE TOMATE /

BOULGOUR AUX EPICES
SAINT-MORÊT / YAOURT AUX FRUITS

M A R D I  0 4  N O V E M B R E

M E R C R E D I  0 5  N O V E M B R E

CAROTTES RAPEES / CHOUX

CHINOIS AUX LARDONS

ROTI DE PORC A L’AIL / CHOUX

BROCOLIS BECHAMEL

CAMEMBERT / CREME DESSERT

AU PAIN D’EPICES

TOMATES EN SALADE

CUISSE DE POULET AUX EPICES /

HARICOTS BEURRE

CHANTENEIGE / SEMOULE AU

LAIT

M E R C R E D I  0 5  N O V E M B R E

J E U D I  0 6  N O V E M B R E

SALADE PIEMONTAISE / SALADE

DE GESIERS

POISSON A LA BORDELAISE / RIZ

AUX LEGUMES

BRIE / FRUIT

BETTERAVES ROUGES

PARMENTIER DE POISSON /

SALADE D’ENDIVES

VACHE QUI RIT / CLMEMENTINE

J E U D I  0 6  N O V E M B R E

V E N D R E D I  0 7  N O V E M B R E

BUFFET D’ENTREES

PLAT DU JOUR

BUCHE DE CHEVRE / CREMERIE


